
 

SPEISEKARTE 
 

Aus der Vitrine – immer mit Fladenbrot 
 normal  artist 
  

 ab 8.- ab 6.- 
• Oliven, Pomodori Secchi, Cipolle Borettane 
• Pastinaken Maki-Sushi 
• Avocadocrème 
• Hummus 
• Gebackene zweifarbige Karotten mit gerösteten Nüssen  

und Tahina-Zitronensauce 
• Gepickelte Rüebli 

 
Kleinigkeiten 
 

Bunter Frühlingsblattsalat an Kräuterdressing 11.-  8.- 
 

Spargel-Crèmesuppe mir Erdbeerchips 11.- 8.- 
 
Hauptspeisen   
 

Tofuburger mit Avocadocrème und Chilliketchup im 
glutenfreien Bun, Süsskartoffel-Fries 19.-  15.-  
 

Frittierte Quinoabuletten auf marokkanischer  
Gemüsepfanne mit Salzzitronen und Oliven        klein 16.-  11.-  
 gross 21.-  16.- 
 

Spaghetti an Basilikum-Limettenpesto mit Streifen von 
getrockneten Tomaten und geröstetem Paniermehl klein 15.-  10.-  
 gross 20.-  15.-  
 

Tagesgericht auf der Tafel wechselnde Preise 
 
Süsses  
 

Hausgemachte dunkle Schokolade mit Einlage (20g) 6.- 4.- 
 

Veganes Panna Cotta mit Rum-Gewürzorangen 10.- 7.- 
  

 

Alle Speisen sind vegan.  
Bei Allergien und Unverträglichkeiten gibt  

das Personal gerne Auskunft über die Zutaten.  



 

FOOD 
 
From the display case - always with pita bread 
 normal  artist 
  

 from 8.- from 6.- 
• olives, dried tomatoes, pickled onions 
• parsnip maki sushi 
• avocado cream 
• hummus 
• backed bicoloured carrots with roasted nuts  

and tahina lemon sauce  
• pickled carrots 

 
Small Dishes 
 

colourful spring leaf salad with herb dressing 11.-  8.- 
 

asparagus cream soup with strawberry chips 11.- 8.- 
 
Main Courses  
 

tofu burger with avocado cream and chilli ketchup  
in a gluten-free bun, sweet potato fries 19.-  15.-  
 

deep-fried quinoa balls on a Moroccan vegetable stew  
with preserved lemons and olives small 16.-  11.-  
 large 21.-  16.-   
 

spaghetti with basil and lime pesto with strips of  
dried tomatoes and toasted breadcrumbs small 15.-  10.-  
 large 20.-  15.-  
 

daily special on the blackboard various prices 
 
Sweets  
 

homemade dark chocolate with various add-ins (20g) 6.- 4.- 
 

vegan panna cotta with rum-spiced oranges 10.- 7.- 
  

 

 
All dishes are vegan.  

If you have allergies or intolerances, the staff will  
be happy to provide information on the ingredients. 


